
TORTA DI NOCI E CIOCCOLATO

INGREDIENTI:

•  n. 4 Uova 

•  n. 2 Bicchieri di zucchero 

•  gr. 200 Burro 

•  gr. 250 Fecola di patate 

•  n. 6 Cucchiai di cacao amaro 

•  gr. 150 Noci tritate 

•  n. 1 Cucchiaio di vaniglia (oppure vanillina) 

•  Zucchero a velo

PROCEDIMENTO:

Mescolare tutti gli ingredienti, versare il composto in una teglia imburrata e cosparsa di 

fecola di patate. Infornare a 180 °C per 30-40 minuti. Quando sarà fredda, cospargere di 

zucchero a velo.


